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Hotellbransjen er en spennende og spesiell arbeidsplas
Har du jobbet - eller gnsker a jobbe i bransjen - og har
lyst til & Iaere mer, er dette studiet for deg.

Norsk hotellhagskole er en av verdens
eldste utdanningsinstitusjoner innenfor
sitt felt. Vertskap og reiseliv har veert i fokus
helt siden starten i 1912. Siden 1980-tallet
har man tilbudt hgyere lederutdanning

for hotellnaeringen.

Bachelorstudiet gir studentene praktisk
og teoretisk kunnskap som kvalifiserer

for ledelsesoppgaver i vertskapsnaeringen.
Malet med studiet er & utdanne service-
orienterte, beslutningsdyktige og fremtidige
ledere til hotell- og vertskapssektoren samt
serviceorganisasjoner allment. En bred
hotellforstaelse er kombinert med ledelse
av kommersielle servicevirksomheter,

og dette gir grunnleggende ferdigheter
innen praktisk personalledelse, psykologi,
organisasjonsteori, administrasjonsfag,
tjenestemarkedsforing og skonomi.

HVA KAN DU BLI?

Etter endt bachelorgrad i hotelledelse kan
du sgke jobber som leder og mellomleder
pé hotell/overnattingssted, eller i restau-
rant og servicebedrifter. Vare studenter

er attraktive i hotell- og reiselivsbransjen.
Andre sentrale stillinger kan veere prosjekt-
leder, event-/festivalleder, personalkon-
sulent, Service Manager eller lignende

i privat og offentlig sektor.

Bachelorgraden kvalifiserer ogsa til
videre masterstudier innen International
Hospitality Management, Serviceledelse,
eller tilsvarende.

UTENLANDSOPPHOLD

Studenter med opptak pa bachelorpro
met i hotelledelse har tilbud om utenl
opphold i 5. semester. Norsk hotellhgog
har gode utvekslingsavtaler med unive

over hele verden. Studenter pa dette s
kan f4 tilbud om utenlandsopphold til
ende land: Australia, Finland, Spania,

Frankrike, New Zealand, Storbritann
Sverige, Tyskland, Ungarn og @sterri

OPPTAKSKRAV

Generell studiekompetanse. 50% av s
plassene er forbeholdt studenter med
praksis i hotell, restaurant eller anne
skapsvirksomhet.

Bachelorstudiet gir studentene prakti:
og teoretisk kunnskap som kvalifisere
for ledelsesoppgaver i vertskapsnaeri
Miélet med studiet er 4 utdanne servie
orienterte, beslutningsdyktige og frem
ledere til hotell- og vertskapssektoren
serviceorganisasjoner allment. En bre
hotellforstaelse er kombinert med led
av kommersielle servicevirksomheter
og dette gir grunnleggende ferdighete
innen praktisk personalledelse, psyko
organisasjonsteori, administrasjonsfa
tjenestemarkedsfering og gkonomi.

Generell studiekompetanse. 50% av s
plassene er forbeholdt studenter med
praksis i hotell, restaurant eller anne
skapsvirksombhet. Tilgjengelig tekstfla
Maks brgdtekst: 300 ord

UTDANNINGER VED
NORSKHOTELLHOGSKOLE

Arsstudium
o Arsstudium i restaurantledelse

Bachelorutdanninger

O Bachelorihotelledelse

O Bachelorihotelledelse (Y-veien)
O Bachelorireiselivsledelse

Masterutdanninger
O Master in International Hospitality

Management
O Masteriserviceledelse

Sgknadsfrist gjennom
samordnet opptak er 15. april.

Kontaktinformasjon
Vedrgrende opptak, vennligst
kontakt opptakskontoret.
Telefon 51811052

E-post: opptak@uis.no

For andre sparsmal, kontakt:
Det samfunnsvitenskapelige
fakultet, Norsk hotellhggskole.
Telefon: 51833700

E-post: nhs@uis.no

Eller besgk oss pa:
www.uis.no/NHS
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